
de tijd is afhankelijk van de grootte van de rollade 
Kalkoenrollade 
Braden op 180°C 

BELANGRIJK: 
kijk uw bestelling onmiddellijk 

na bij thuiskomst 

2 pers-35 min      5 pers-1u00       8 pers-1u15
3 pers-45 min      6 pers-1u05       9 pers-1u15
4 pers-55 min       7 pers-1u10       10 pers-1u20

Opwarmen van sauzen, groenten en kroketten
Borrelhapjes opwarmen in een voorverwarmde oven (200°C)
gedurende 7 à 8 minuten op 180°C.

Sauzen en chutney appel/veenbes opwarmen in een potje (goed roeren)
of in de microgolf (dekseltje los erop zetten).

Over de groenten een aluminiumfolie spannen en in de oven plaatsen,
30min op 180°C of 40min op 150°C.

Appeltje veenbessen en gestoofd peertje 15min op 180°C of 20min op 150°C.

Kroketten bakken in een frietketel van 180°C à 190°C.
(is het vet onder 160°C dan springen de verse kroketten)

Gevulde Kalkoen 
voor 6 personen 2uur 
voor 8 personen 2u20min 

Braden op 150°C 

Dit zijn slechts richtlijnen. Mocht U de oven volledig vullen en merken dat de temperatuur sterk terugvalt
dan kan U de tijd verlengen. Evenals wanneer U de oven te veel open en dicht doet en de warmte zo ontsnapt.


